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JONKERSHUIS 
c o n s t a n t i a   e a t e r y 

 

CANAPE ITEM SNACKS 
Please compile your own menu by selecting items from the different categories below 

Please mark next to the required items with an    x    
 

SAVOURY 
R 10 per item, per person 
Cold 

o Ramekin of Salted nuts 
o Bread sticks 

Hot 
o Chilli Beef Samoosa – bell pepper, pineapple & cucumber relish 
o Cumin chicken samoosa – peach chutney 
o Vegetable samoosa – cucumber, mint yoghurt 
o Cinnamon & butternut fritters  

 

R 13 per item, per person  
Cold 

o Tomato, basil & goats cheese bruschetta 
o Smoked snoek pate canapé – apricot & red onion relish 
o Mushroom pate – grape relish 
o Gorgonzola & onion relish 
o Sautéed chicken liver pate en croûte – grilled pear  
o Mozzarella, tomato & fresh basil (in season) bites – basil pesto 

Hot 
o Roasted lemon chicken, leek and thyme parcels 
o Herbed beef frikkadels – mustard mayonnaise 
o Mini vegetable quiche bites 
o Snoek tarts – apricot relish 
o Fish Goujons – citrus mayonnaise 
o Honeyed chicken wings 

 

SOUP 
R 14 per item, per person – served in espresso cups 
Cold 

o Tomato & Mint  
o Asparagus Soup 
o Broccoli & Blue Cheese 

Hot 
o Asparagus Soup 
o Broccoli & Blue Cheese 
o Butternut 
o Seafood Chowder 
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R 15 per item, per person  
Cold 

o Smoked salmon trout canapé – horseradish cream, capers and lemon 
o Brie & grape relish canapé 
o Ostrich Carpaccio – rocket olive oil & Parmesan 
o Mixed mushroom bruschetta 
o Asparagus spears (seasonal) – citrus crème fraîche  
o Parma ham – fresh fruit 
o 3 cheese tarts – caramelized onion 

Hot 
o Wild mushroom supli – fresh tomato sauce 
o Herb crumbed fish cakes – mango & ginger chutney 
o Beef brochette – Madagascan green peppercorn sauce 
o Chicken stuffed with herbs & goat’s cheese – roasted red pepper & tomato sauce 
o Chicken pesto brochette 
o chicken satay skewers – dipping peanut sauce 
o Beef satay skewers – dipping peanut sauce 

 

R 20 each 
o Poached prawns – roasted garlic aioli 
o Seared prawn – dusted with masala rub, lemon cream sauce 
o Fillet brochette – béarnaise sauce 

 

R 16 each  
o Cold Oysters – cucumber & chilli relish 

 

R17 each 
o Warm Oysters Mornay 

 

R40 each 
o 3 Prawns on a skewer – masala cream / masala rub with dipping paprika salsa 
o (can be served hot or cold) 

 

SWEET 
R 12 per item, per person 

o Lemon tart – crème fraîche 
o Milktarts 
o Koeksisters 
o Fruit skewers 
o Hertzogkoekies 
 

R 14 per item, per person 
o Baked cheese cake – berry coulis 
o Truffles 
o Fruit Patisserie 
o Fruit skewers – chocolate dipping sauce 

 

Should you require an item which is not listed, please do not hesitate to contact us 


